
ПМ 03 Производство кондитерских изделий
СРЕДА
Тема  3.1  Организовывать и осуществлять технологический процесс производства мучных кондитерских изделий на производстве.
Изучение технологических схем производства мучных кондитерских изделий на различных технологических линиях:
- производство печенья;


ЧЕТВЕРГ

Тема  3.1  Организовывать и осуществлять технологический процесс производства мучных кондитерских изделий на производстве.
Изучение технологических схем производства мучных кондитерских изделий на различных технологических линиях:

- производство тортов и пирожных;

НАЧАЛО ЗАНЯТИЙ С 15.00 ЧАСОВ
Вам НЕОБХОДИМО ВЫЙТИ В СКАЙП, В ГРУППУ.
Перед началом занятий вам надо подготовить ВАШЕ РАБОЧЕЕ МЕСТО – стол :
-ДНЕВНИК ПО УП ;
-РАБОЧАЯ ТЕТРАДЬ
- ручка, карандаш, линейка !!!!

Для выполнения задания вам в группе заранее давалась информация по источникам для работы – ИНТЕРНЕТ !!!

БЫТЬ НА ПОСТОЯННОЙ СВЯЗИ С МАСТЕРОМ В СКАЙПЕ.
ЕСЛИ ПРОБЛЕМЫ СО СВЯЗЬЮ,С ИНТЕРНЕТОМ И ДР.. ПРИЧИНЫ
ОБЯЗАТЕЛЬНО БЫТЬ НА СВЯЗИ С МАСТЕРОМ !!!!

СРЕДА
Тема  3.1  Организовывать и осуществлять технологический процесс производства мучных кондитерских изделий на производстве.
Изучение технологических схем производства мучных кондитерских изделий на различных технологических линиях:
- производство печенья; ( выбрать один вид печенья – иметь полную информацию по этому виду)
ЧЕТВЕРГ

Тема  3.1  Организовывать и осуществлять технологический процесс производства мучных кондитерских изделий на производстве.
Изучение технологических схем производства мучных кондитерских изделий на различных технологических линиях:
 - производство тортов и пирожных (выбрать один вид изделия – иметь полную информацию по этому виду).

ДЛЯ ВЫПОЛНЕНИЯ ЗАДАНИЯ, ИСПОЛЬЗОВАТЬ ВСЮ НЕОБХОДИМУЮ ИНФОРМАЦИЮ (ПОЛУЧЕННУЮ РАНЕЕ) И ИСТОЧНИКИ (ИНТЕРНЕТ)


После выполнения задания :
- сделать фотоотчет или отчет мастеру по прямой линии ;
- заполнить дневник по учебной практике ;
- разобрать ОШИБКИ с мастером  !!.

